
Anexo 1. Ítems de la prueba diagnóstica (pre-test) y final (post-test) analizados en este trabajo.
1-¿Para qué considera que sirve la experimentación en la clase de Ciencias?

2-Indique alguna/s de las razones que se transcriben a continuación por la cual cree que podría ser complicado realizar actividades de experimentación en la escuela:

⃝ No encuentra experimentos apropiados para los temas que debe abordar.

⃝ Son situaciones que “desordenan” la clase.

⃝ No llega con los tiempos. 

⃝ La dificultad de conseguir los materiales necesarios. 

⃝ No sabe cómo se aplican.

⃝ Otras.

El siguiente ítem corresponde al post-test.

3- Compare su encuesta inicial con la encuesta final. Con esta comparación y las vivencias del camino recorrido haga un análisis crítico del aporte de este curso a su formación.  
Anexo 2. Ejemplo de una actividad tipo “receta de cocina” utilizada por las alumnas como punto de partida para elaborar una actividad de indagación guiada. 

Infusión de especias

Los químicos utilizan a menudo la palabra infusión. Cualquier cosa que se disuelva en agua es una infusión. Algunas personas beben infusiones todos los días en forma de café o té. En esta actividad, tú crearas tus propias infusiones y además disfrutaras del placer de beberlas.

Necesitas:

Una tetera con agua caliente

Un colador de cocina pequeño

Media cucharadita de al menos 6 hierbas o especias: partes enteras, como hojas de laurel u hojas de orégano, albahaca, menta o perejil; brotes o semillas de clavo, mostaza, hinojo o anís; canela en rama, etc.

Tazas

Cucharas

Papel y lápiz para anotar

Cómo hacerlo:

Pon una hierba o especia con un colador y colócalo sobre una taza. Vierte un poco de agua de la tetera. Deja que la sustancia se empape o remoje durante 2 o 3 minutos. Quita el colador y límpialo bajo un chorro de agua fría. Luego prueba tu infusión y describe el sabor. Repite estos pasos con otras hierbas o especias.

Qué sucede:

Las especias y las hierbas se empapan y disuelven en el agua y le añaden color y sabor. Algunas sustancias de hierbas y especias son más solubles o se disuelven con más facilidad en el agua caliente que otras. La composición química está muy relacionada con la solubilidad. 

Fuente: LOESCHIG, LUIS V (2001), Experimentos sencillos de química, Barcelona: Oniro.
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